Déjeuner

Entrees

Entrée du Jour 9
Pressé de téte de cochon au persil & échalote 14
Asperges vertes de I'Ain, pesto au basilic, Parmesan & cacahuéte 14
Le saucisson de taureau de la Mianade Jullian chez mon petit frére au Grau du Roi (20% de cochon) 16
L'ceuf mayo a l'ail noire, sardine de Galice & pickles de salicorne 14
La terrine de taureau de la Manade Jullian chez mon petit frére au Grau du Roi (20% de cochon) 16
Plats

Bruschetta de fromage de chévure pané, magret de canard séché, échalotes confites, mesclun 19
Poisson du jour 17
Tartare de Baeuf émincé au couteau, préparé en salle, pommes grenailles & mesclun 24
Plat du jour 17

Pluma de cochon Ibérique Belota poélée & cuite rosée, Xipiter du pays Basque & pommes grenailles 24

La belle entrecote poélée, pormmes grenailles, sauce créme aux giroles 29

Fromages & Desserts

Le fromage du moment 7
Faisselle de fromage blanc, créme fraiche & confiture de framboise 6
Brioche maison, facon pain perdu, coulis praliné noisette, amandes 10
Fraises, gateau & créme prise au miel, mousse & pignons 10
Crépes Suzette, inimitables, flambées au Grand Marnier 12

Tous les midis le menu du jour a I'ardoise

Entrée, plat, dessert - 26 Entrée, plat ou Plat, dessert — 23
Entrée
Entrée du jour

Plats
Plat du jour
ou
Poisson du jour

Dessert

Fromaege blanc, créme, confiture
ou
Dessert du jour



Diner

Apéro

Unique a Lyon, du Grau du Roi chez mon petit frére

Planche de saucisson de Taureau (20% de cochon) 16

Terrine de Taureau (20% de cochon) 16

Entrées

Asperges vertes de I'Ain, pesto 3 |a cacahuete 14

Pressé de téte de cochon au persil & échalote 14

L'ceuf mayo a l'ail noire, sardine de Galice & pickles de salicorne 14

Plats

Retour de péche, petits pois & brocolis, beurre blanc au citron 26
Tartare de Baeuf émincé au couteau, prépare en salle, pommes grenailles & mesclun 24
Magret de canard, purée de feves, carottes fanes au vinaigre balsamique & huile vierge 26
Pluma de cochon Ibérique Belota poélée rosée, Xipiter du pays Basque & pommes grenailles 24
La belle entrecote poélée, pormmes grenailles, sauce créme aux giroles 29

Fromages & Desserts

Fromage du moment 7
Faisselle de fromage blanc, créme & confiture de framboise 6
Brioche maison facon pain perdu, coulis praliné noisette, amandes 10
Fraises, gateau & créme prise au miel, mousse & pignons 10
Crépes Suzette, inimitables, flambées au Grand Marnier 12

4 ) N\
Menu découverte - 39

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert
Plats avec supplément

Entrecote +5
Crépes Suzette +3

TOUS NOS PRIX S'ENTENDENT TTC EN EURO - PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS —CARTE DES ALLERGENES DISPO SUR DEMANDE
MODE DE REGLEMENT ACCEPTES - ESPECES, CB, TICKET RESTAURANTS EN CARTE



